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BOLGENIN EN BUYUK
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BiZ ONCELIKLI OLARAK IHRACAT YAPIYORUZ
Orta Dogu ve Afrika Ulkeleri
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Ayrica ic pazar

Altin Un Fabrikasi
MERSIN LIMANI'NA SADECE
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Bolgedeki Mersin Limani'na en yakin un
fabrikasi olmamiz, Grunlerimizi en dusuk
lojistik maliyetle ve rekabetci fiyatlarla
teslim etmemizi saglayan benzersiz
avantajlarimizdan biridir.

Turk Gida Kodeksi standartlarina uygun
olarak, urdn kalitesinden édun vermeden.



AYRICA FIRMAMIZDA TAHIL
DEPOLAMA VE MISIR KURUTMA

TESISI BULUNMAKTADIR T —

Sanliurfa ili merkez ilcesinde 20.000 MT A Wi
kapasiteli depolama tesisimiz ile hem kirmizi " e -
hem de kaliteli.bugday temini ve hububat
ticareti yapiimaktadir.

FIRMAMIZIN



oldugundan, Urdn kalltésmden adin vermr |
dagitim maliyetleriyle dinya capinda uretlmnoktal_

grtirmay! hedefliyoruz




PASTALIK BOREKLIK UN

KULLANILDIGI ALANLAR:

Pasta, Kek, Kruvasan, Borek ve her cesit hamur isleri tretiminde kullanihr.

YAPISAL OZELLIKLER:

Nem max. %14.5 '
Protein min %11.0 |
Gluten min. %27.0

Sedimantasyon min. 038

Kul max. 9%0.55

Su Emilimi min. %955

Hamurun Stabilitesi min. 2 Dakika

Ener;ji 120 cm2 (Ekstansograf)
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BAKLAVALIK UNU

'KULEANILDIGI ALANLAR:

Baklava yapiminda kullanilir:

YAPISAL OZELLIKLER:

# Nem max. %14.5
é @rqttam"‘ A 4mini%1.3,5
- Gluten min. %31
}: ‘?rf&jlmentatlon a min. %30
g Kl ~ max. %0.550
< 'Sgﬁmihml min. %60
3. Hamurun Stabilitesi min. 60 Dakika
Eﬁ‘ 110 cm2 (Ekstansograf)
Organoleptlk Urdnun kendine has bir
. tadi ve kokusu vardir,
< &




HAMBURGER EKMEK UNU

KULLANILDIGI ALANLAR:

Hamburger ekmegi yapiminda kullanilir

YAPISAL OZELLIKLER:

Humidity max. %14.5
Prgteififf s’ AR 5] B
Gluten m|n Up2/.5 B
Sedimentqeion 7 M asial s S
Ash BRI
Water Absorption IR
Stabhility of Dough : m|n 2 Daklka
Energy 110 cm2 (Ekstansograf)
Organoleptic Hos koku, tipik tat, renk
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KULLANILDIGI ALANLAR:

Simit, Pogaca, Lavas, Pide ve Lahmacun tretiminde kullanilin

'YAPISAL OZELLIKLER:

Nem max. %14.5
Hbtdia: 1T PR mMmENe11.5
Gluten min. %27
ﬁe@néﬁﬁ,asyon | | min. %35
Kal max. %0.65
Su Emilimi min. %55
Hamurun Stablllte5| min. 2 Dakika
Enerji i St 110 cm2 (Ekstansograf)
Organoleptlk Hos koku, tipik tat, renk
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BAGET UNL

KULLANILDIGI ALANLAR:

Baget ekmegi yapiminda kullanihr.

YAPISAL OZELLIKLER:

Nem max. %’I4 0
Protein ' ' - %12.0
Gluten
Sedimentasyon

Kl

Su Emilimi
Hamurun StabmteS|
Enerji

Organoleptik

v
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KULLANILDIGI ALANLAR: .
Suriye tipi ekmek yapiminda kullaniir

YAPISAL OZELLIKLER: =

Nem max. %14.5
Protein S . 'min. % TOR
Gluten min. %25
Sedimentasyon . min. %3¢

Kl max. 0,80-00

Su Emilimi > i '\mm;_.__,
Hamurun Stabilitesi min. 2 Dakika -
EnerfiE it - 90 cm?2 (Ekstansograf)
Organoleptik Uranuan kendine has bir

tadl ve kokusu vardir

b

ALTIN UN



PI1ZZA

KULLANILDIGI ALANLAR:

Pizza Uretiminde kullanilir £

YAPISAL OZELLIKLER:

Nem max. %14.5

Protein ; min. %13.4
Gluten min. %31 §
Sedimentasyon min. %37 =
Kl max. %0.65
Su Emilimi min. %58
Hamurun Stabilitesi min. 10 Dakika

Enenji 150 cm?2 (Ekstansograf)
Organoleptik Uriinin kendine has bir §
tadi ve kokusu vardir
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LAVAS U

KULLANILDIGI ALANLAR:

Her turll Lavas Ekmegi, pide Ekmegi, Dlyar‘banlr‘ Ekmeg -

Karisik Tahilll Ekmek gibi ur‘unlemn ireti

YAPISAL OZELLIKLER:™ =

Nem max. %14.5 - . .
Protein min. %11.5 -

Gluten min. %28 n" ‘ .
Sedimentasyon min. %33 ; " o

Kl max. %0.65 .

Su Emilimi e 0. %58

Hamurun Stabilitesi min. 2 Dakika

Enerji ' 50 cm?2 (Ekstansc ! ' ' —
Organoleptik Urtnun kendine has bir ' : .
tadi ve kokusu vardir
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KULLANILDIGI ALANLAR:

Baget ekmegi yapiminda kullanihr.

YAPISAL OZELLIKLER:

Nem max. %14.5
Protein : min. %12.0
Gluten min. %27
Sedimentsyon min. %35
Kl max. %0.65
Su Emilimi : min. %58
Hamurun Stabilitesi min. 8 Dakika
Enerji 100 cm2 (Ekstansograf)
Organoleptik Hos koku, tipik tat, renk
Y
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MARKALARIMIZ

29-20kg Torba
YUKSEK KALITELI BEYAZ UN
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1-2-5KG TORBA
YUKSEK KALITELI BEYAZ UN

I\ FAsTa & BirekLik
BUGDAY yNU



